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PROGETTO PER LA RACCOLTA
DELL’OLIO DA CUCINA ESAUSTO

PRODOTTO DALLE FAMIGLIE

PROGETTO PER LA RACCOLTA
DELL’OLIO DA CUCINA ESAUSTO 

PRODOTTO DAI NUCLEI DOMESTICI

I CONTENITORI PER
LA RACCOLTA DELL’OLIO

PENSA ALL’AMBIENTE!
Chi raccoglie l’olio da cucina 
esausto non inquina!
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In collaborazione con:
DUE MAICH SERVICE Srl
Tel. 0331.480862 - 348.3212612
commerciale@duemaich.it 
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Raccogli solo olio e grassi alimentari di origine vegetale e 
animale:
• per la conservazione dei cibi in scatola e in vetro (olio del 
tonno, carciofi, funghi, condimenti del riso, etc.);
• per la frittura e la preparazione dei cibi o olio scaduto (olio 
di oliva, olio di mais, arachidi, girasole, strutto, burro, etc).

• Olio minerale (automobili, etc.);
• Residui di detersivi, aceto, latte; 
• Bottiglie e barattoli di vetro; 
• Metallo; 
• Medicine scadute; 
• Piccoli elettrodomestici etc.

QUALE OLIO RACCOGLIERE

NON INSERIRE
NEI CONTENITORI

DI RACCOLTA

NON VERSARLO
NEGLI SCARICHI

USA BOTTIGLIE
DI PLASTICA

1

OGNI QUALVOLTA CHE EFFETTUI UNA QUALSIASI FRITTURA 
LASCIA RAFFREDDARE L’OLIO.

2

VERSA L’OLIO NELLA BOTTIGLIA
DI PLASTICA, OPPURE SCOLA QUALSIASI 
VASETTO CONTENENTE CIBO SOTT’OLIO 
IN UNA BOTTIGLIA DI PLASTICA.

3
QUANDO LA BOTTIGLIA 
DI PLASTICA È PIENA 
CHIUDILA BENE E 
PORTALA NEI 
CONTENITORI DI 
CONFERIMENTO 
PRESENTI SUL 
TERRITORIO

GRAZIE PER LA COLLABORAZIONE


